
TREDICESIMA EDIZIONE per il Congresso 
Scientifi co Nazionale "Food Contact Expert",
che rappresenta un importante momento di comunicazione 
tecnico-scientifi ca, in primo luogo sul tema “materiali e og-
getti a contatto con gli alimenti”, ma senza trascurare altre 
tematiche: ambiente, sicurezza chimica, tecnologie e processi 
di controllo, ecc.

L’evento, articolato in due giornate, offre un ricco pro-
gramma informativo scientifi co ed esclusive op-
portunità di contatto tra esperti e operatori del 
settore food contact.

Le relazioni saranno tenute dai rappresentanti delle seguen-
ti realtà: laboratori di analisi, enti di certifi cazione, studi e 
società di consulenza, produttori e distributori di strumenti 
e tecnologie analitiche, produttori e distributori di materie 
prime per il packaging.

Nell’area congressuale, il pubblico potrà assistere li-
beramente agli interventi di proprio interesse 
ed incontrare gli operatori del settore presso 
desk dedicati, dove reperire informazioni aziendali.

Come di consueto, un congresso dove ascoltare varie pre-
sentazioni, sorrette da differenti motivazioni ma comuni nel 
fare cultura tecnico scientifi ca e creare importanti occasioni 
di aggregazione tra operatori del settore.

BAVENO [VB]
Grand Hotel Dino - Corso Garibaldi 20

18-19 GIUGNO 2025
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https://www.tuvsud.com/it-it
https://whitelab.it/it/


 19 GIUGNO 2025

09.55 Introduzione ai lavori da parte del moderatore
 Giusy Chiricosta - Socio AIBO

10.00 12.08.2026: nuova profezia Maya o applicazione
 del Regolamento 2025/40?
 Dario Zanoni - ISTITUTO ITALIANO IMBALLAGGIO

10.30 Nano o non nano?
	 Le	sfide	della	valutazione	dei	nanomateriali
 nei MOCA secondo EFSA
 Claudia Cusan - S&C BEST SR

11.00 COFFEE BREAK

11.30 Presentazione Linee Guida alla progettazione, 
 valutazione e utilizzo della barriera funzionale
 in ambito MOCA
 A cura della commissione tecnica Food Packaging

 - Maurizio Bonuomo - Coordinatore
  COMMISSIONE TECNICA FOOD PACKAGING
 - Alberto Manservigi - JINDAL NYLON FILMS SRL
 - Barbara Moretti - NEOTRON SPA

12.30 QUESTION TIME

13.00 CHIUSURA LAVORI 
 LUNCH BUFFET

 N.B: PACKAGING MEETING SRL
 SI RISERVA DI APPORTARE MODIFICHE
 AL PROGRAMMA ANCHE DURANTE
 IL SUO SVOLGIMENTO

 18 GIUGNO 2025
09.00 Registrazione partecipanti 

09.20 Apertura del congresso
 Ciro Sinagra - Presidente AIBO

09.25 Introduzione ai lavori da parte del moderatore
 Marco Nicolais - Socio AIBO

09.30 Cosa c’è dietro al ragù? Un viaggio tra packaging
 e composizione propria degli ingredienti
 Michela Gallo - LABANALYSIS

10.00 The Challenge for a Global Compliance
 Diego Bevilacqua - TUV RHEINLAND ITALIA

10.30 Upcycling, downcycling, closed loop:
	 considerazioni	“tecniche	e	non”	sulle	definizioni
 di riciclo degli imballaggi in materiale plastico
 Alberto Taffurelli - CSI SPA

11.00 COFFEE BREAK

11.30 Le analisi dei pericoli all’interno di BRCGS Pack 7 
 Alessandro Francone - MV CONSULTING

12.00 PPWR e MOCA: studio sulla mobilità dei PFAS 
 Enrico Nieddu e Stefano Scomparin

 MERIEUX NUTRISCIENCES ITALIA

12.30 QUESTION TIME

13.00 LUNCH A BUFFET

14.25 Introduzione ai lavori da parte del moderatore
 Raffaella Bonacina - Socio AIBO

14.30 Nuovi scenari normativi per la sostenibilità
 del packaging: dall’ecodesing al Digital Product Passport
 Anna Bortoluzzi - QUOTA SETTE SRL

15.00 PFAS e Bisfenoli nei materiali a contatto
 con gli alimenti: analisi e aggiornamenti regolatori
 Gianluca Coppola e Filippo Pratesi
 FOOD CONTACT CENTER SRL

15.30 MOCA e test sensoriali: perché l'olfatto e il gusto
 sono cruciali per la qualità del packaging alimentare
 Davide Montalbano - IIP SRL

16.00 COFFEE BREAK

16.30 Validazione analitica dei Coating
 su substrati cellulosici: prestazioni funzionali
 e sicurezza alimentare
 Elena Masotti e Rita Tarantino
 CENTRO QUALITÀ CARTA - LUCENSE

17.00 Valutazione della sicurezza di un lotto di plastica
 riciclata: parametri analitici e di sistema
 Elisabetta Silvestrini - LIFE ANALYTICS

17.30 QUESTION TIME

18.00 CHIUSURA PRIMA GIORNATA

18.15 ASSEMBLEA SOCI AIBO-FCE
tel. 02 58319624 - formazione@packagingmeeting.it
www.packagingmeeting.it

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

PROGRAMMA

mailto:formazione@packagingmeeting.it
https://www.packagingmeeting.it/
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Il 13° Congresso Scienti fi co Nazionale "Food Contact Expert" si svolgerà il 18-19 
giugno 2025 presso Grand Hotel Dino - Corso Garibaldi 20 - Baveno (VB).

Per il pernott amento è possibile benefi ciare di una tariff a convenzionata.
Contatt are: Sonia Ferraris - Congress-Events Department - Zacchera Hotels Group
sonia@zaccherahotels.com - Tel. +39 0323/913990

ISCRIZIONE
Inviare via e-mail all’indirizzo formazione@packagingmeeti ng.it la scheda d’iscri-
zione compilata e fi rmata e copia del bonifi co.

PAGAMENTO
Anti cipato a mezzo bonifi co bancario a favore di Packaging Meeti ng Srl Consulenza 
& Formazione - Banca Generali Spa - Private Banking Milano - Corso Italia 6
IBAN: IT08U0307501603CC8000807376 - BIC: BGENIT2T - P.IVA e C.F.: 
12464120158.
Con carta di credito a questo link o sul sito www.packagingmeeti ng.it

INFORMAZIONI
Per maggiori informazioni contatt are la segreteria:
tel. 0258319624 (int.227) - e-mail: formazione@packagingmeeti ng.it

QUOTE
DI PARTECIPAZIONE

EURO 750,00 + IVA
NON ASSOCIATI

EURO 490,00 + IVA
ASSOCIATI ISTITUTO

ITALIANO IMBALLAGGIO

GRATIS
ASSOCIATI AIBO-FCE

in regola con il pagamento
della quota associativa 2025

e delle quote pregresse

 La quota di iscrizione comprende:
 partecipazione al congresso,
 coff ee break, lunch e atti   dei relatori

1

SCHEDA ISCRIZIONE Scaricando il PDF é possibile compilare ogni singolo campo puntando dirett amente il mouse

4

13° CONGRESSO SCIENTIFICO NAZIONALE "FOOD CONTACT EXPERT"

SOCIETÀ* ……………………...…………….....................................................................……..............…..……………………………………………...………………….……
Via* …………………….......................................................................  Citt à* ………………….……….……....……….….  CAP* ………………….…  Prov* …..….....
Telefono/fax* ……………..............................…………………………..……  e-mail (per fatt ure)* .........................………………….……………………………………...
Posta certi fi cata ……..…………………..............................................................................................................................………...………………….…..………
Parti ta IVA* …………………..........................…..…………….....…………  Cod. Fiscale* ……..............…..…................……………………….………………….…………

CODICE DESTINATARIO UNIVOCO* …………………..........................…..……………....……..............…..…................……………………….………………….…………
[ *CAMPO OBBLIGATORIO ]

Associato AIBO-FCE  SÌ ❏  NO ❏                     Associato ISTITUTO ITALIANO IMBALLAGGIO  SÌ ❏  NO ❏

Lett e e accett ate le “informazioni e condizioni generali” si richiede di iscrivere al 13° CONGRESSO SCIENTIFICO NAZIONALE "FOOD CONTACT EXPERT”
18-19 GIUGNO 2025 - BAVENO (VB) il seguente partecipante:

Nome e cognome ……………………………................…………………………………   Qualifi ca ……...…………………........................................………………………..
E-mail partecipante ………………………………………………….......….......….......….......….......…........…………………………….…………………………..……………………

Modalità di disdett a/rimborso: ogni disdett a dovrà pervenire a Packaging Meeti ng Srl tramite e-mail entro 3 giorni lavo-
rati vi prima della data di inizio. Si provvederà al rimborso della quota di iscrizione per disdett e pervenute entro i tempi 
previsti . Nessun rimborso è previsto scaduti  tali termini.
“I dati  personali sono tratt ati  ai sensi delle vigenti  normati ve in materia di privacy. Informati va completa disponibile su: htt ps://www.packagingmeeti ng.it/web-
policy-privacy/ ”.

Data …………………………              Timbro e Firma ….…...................................................................….....................……………………………………………

Si approvano specifi catamente, ai sensi dell’art. 1341, 2° comma, Codice Civile, i seguenti  punti   1) , 2) , 3) , 4) .

Data …………………………              Timbro e Firma ….……........................................................................................…………..............................……

Vostro numero d’ordine ……………...........................................................................................….…………………….............................………………………

gesti to da Packaging Meeti ng Srl Consulenza & Formazione - Socio Unico Isti tuto Italiano Imballaggio - Via Cosimo del Fante, 10 - 20122 Milano
P.IVA e C.F. 12464120158 - Capitale Sociale € 200.000 i. v. - Reg. Imprese di Milano 12464120158 - R.E.A. 1560268
Tel. 0258319624 (int. 227) - e-mail  formazione@packagingmeeti ng.it - www.packagingmeeti ng.it
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https://www.packagingmeeting.it/
https://www.packagingmeeting.it/shop/13-congresso-scientifico-nazionale-food-contact-expert/
mailto:formazione@packagingmeeting.it
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mailto:sonia@zaccherahotels.com

	Via: 
	Città: 
	CAP: 
	Prov: 
	Telefonofax: 
	email per fatture: 
	Partita IVA: 
	Cod Fiscale: 
	CODICE DESTINATARIO UNIVOCO: 
	NO: Off
	Associato ISTITUTO ITALIANO IMBALLAGGIO  SÌ: Off
	NO_2: Off
	Nome e cognome: 
	Email partecipante: 
	Data: 
	Data_2: 
	Vostro numero dordine: 
	Posta certiﬁcata: 
	Qualiﬁca: 
	SOCIETÀ: 
	YES: Off


